STAHUBER

zum Obhoin...

Landgasthof Gastehaus
Freitag 1. Januar:
(11.30 — 13.30 Uhr)
Speckknodelsuppe 3.90

Rostbraten (220g) von der bayerischen Bullenlende /
haus’gmachte Rostzwiebeln / Kartoffel-Rosti 15.80

Variation von Lachs — Zander /
HummerrahmsoR’ / Spinatgnocchi / buntes Gemiise 17.50

Seelachsfilet gebacken /
Kartoffelsalat hausg’macht / Remoulade 9.50

Hirschpflanzl /
WildsoR" / Rahmschwammerl / Butterspitzle /
Preiselbeerbirne / Apfelblaukraut 11.50

Krustenbraten (Schulter, Wammerl) /
DunkelbiersoR’ / Kartoffelknédel / Krautsalat 10.50

Kalbsrahmbraten /
hausg'machte Butterspatzle 12.50

Bayerisches Cordon bleu aus der Schweinelende /
gefiillt mit Speck und Obatzta / Preiselbeeren / Pommes frites 12.50

Putenschnitzel in der Sesamkruste /
LauchrahmsoR’ / Kroketten 12.50

winterlicher Salat in Balsamicodressing /
gebratene Garnelenspiele / Baguette 11.50

Spinatgnocchi /
Tomatenragout / Gemiise / Parmesan 9.50

kleiner gemischter Salat 2.90

Bestellung und Reservierung:
per whatsapp unter: 01573-3953688 / mit Name und Abholzeit
telefonisch ab 10.00 Uhr unter 08063 / 9668

Montag 4. Januar
(18.00 — 19.30 Uhr)

Kesselfleischessen”

Kesselfleisch / Innereien / Leber- und Blutwiirste (wenn’s geht auf Vorbestellung)




