STAHUBER

zum Obhoin...

Landgasthof Gastehaus

Sonntag 06. Dezember:
(11.30 — 13.30 Uhr & 17.30 — 19.30 Uhr)

Rostbraten (220g) von der bayerischen Bullenlende /

haus’gmachte Rostzwiebeln / Kartoffel-Rosti 15.80
Lachsfilet / Senf-DillsoR" /

Tagliatelle / Buttergemiise 17.50
% Ente /

Kartoffelknédel / Apfelblaukraut 11.50
% Ente /

Kartoffelknédel / Apfelblaukraut 16.50
,Tellerfleisch” / gesottene Jungbullenbrust /

MeerrettichsoR" / Salzkartoffeln 11.30
,Schwabenteller” / Schweinefilet /

Schwammerlrahm / Kisespétzle / Réstzwiebeln 12.80
Krustenbraten (Schulter, Wammerl) /

DunkelbiersoR’ / Kartoffelknédel / Krautsalat 10.50
,Bauernschnitzel” /

paniertes Schnitzel / Speck und Kise iiberbacken /

Preiselbeeren / Bratkartoffeln 11.70
herbstlicher Salat in Balsamicodressing /

Putenstreifen / Baguette 11.30
Kasespétzle /

Rostzwiebeln 6,90
kleiner gemischter Salat 2.90

Bestellung und Reservierung:

per whatsapp unter: 01573-3953688 / mit Name und Abholzeit
telefonisch ab 10.00 Uhr unter 08063 / 9668

Vorankiindigung:
Montag 7.12. (18.00 — 19.30 Uhr)
Kesselfleisch / Innereien / Leber- und Blutwiirste
(wenn’s geht auf Vorbestellung)

1 & 2. Weihnachtsfeiertag:
Festliches Essen zum Obhoin (Ente, Wild, usw)
Gerne dann auf Vorbestellung, mit eigenen Topfen — fur die ganze Familie
Speisekarte auf unserer Homepage!

Wir wiinschen Allen eine besinnliche Weihnachtszeit ©




